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Schwabe

Schlemmertopf

Zutaten fiir 4-6 Personen:
- 250g Gulasch (ihrer Wahl)
- 250g gemischtes Hackfleisch
- 250g Kassler
- 250g Dirrfleisch
- 250g Mohren
- 250g griune Paprika
- 250g Zwiebeln (oder eine dicke Gemiisezwiebel)
- 250g Tomaten oder eine Dose Tomaten mit Briihe
- 2 Becher Sahne
- Schwabes Schlemmertopf - Gewdirz.

Zubereitung:

Alle Zutaten wirfeln, mit 3 —4 EL Schwabes Schlemmertopf - Gewdlirz gut
durchmischen.

Uber Nacht im Kiihlschrank zugedeckt stehen lassen.

Am ndchsten Tag die Sahne hinzufiigen, nochmals gut durchmischen
und bei 200° C 1% Stunden im Backofen zugedeckt garen.

Sie kénnen dieses Gericht hervorragend in einem speziellen Schlemmer- oder
Rémertopf, aber auch in einem normalen Schmortopf zubereiten.

Dazu empfehlen wir Baguette und ein gutes Pils.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!



