Schwabes

cewlize Rezeptideen
w

Schwabe

Kebab

Zutaten fiir vier Personen:
- 500 g Schweinebraten oder Kamm
- 4 Fladenbrottaschen
- Schwabes Kebabgewiirz
Zum Belegen:
- Weillkrautsalat,
- Zwiebelscheiben
- Tomatenstiicke
- gewdrfelter Schafskase
- milde Peperoni;
Flir die Sol3e:
1 Becher Schmand
¥ Becher Sahne oder 5 EL Milch
3 Knoblauchzehen oder 2 TL Knoblauchgranulat
1 Prise Salz
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Zubereitung:

Das Fleisch in diinne Streifen schneiden und mit Ol in der Pfanne scharf
anbraten. Mit Schwabes Kebabgewiirz vorsichtig abschmecken und bei
geringer Hitze 15 Min. zugedeckt kdcheln lassen.

Im Backofen die vier Fladenbrottaschen knusprig werden lassen.

Alle Zutaten fiir die SoRe mischen und abschmecken. Je nach Konsistenz
noch etwas Sahne oder Milch hinzufigen.

Dann nehmen Sie die Fladenbrottaschen und schichten die Zutaten hinein:
Weilkrautsalat, Fleisch, SoRRe, ein wenig Schwabes Pulbiber (Streuwdirze),
Tomaten, Schafskdse, Zwiebeln, SolRe, ein wenig Schwabes Pulbiber

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!



