Schwabes

cewlize Rezeptideen
w

Schwabe

Gyros

Zutaten fiir 4 Personen:
- 750 g Schweinefleisch vom Kamm
- 3 Zwiebeln
- 3 Knoblauchzehen
- eine Tasse Ol
- 2 EL Schwabes Gyros Gewlirz.

Zubereitung:

Das Fleisch in diinne Streifen schneiden und mit in Streifen geschnittenen
Zwiebeln und Knoblauch und Schwabes Gyros - Gewtlirz vermischen.

Im Kihlschrank mindestens 12 Stunden ziehen lassen.

Dabei ab und zu wenden.

Vor dem Braten (iberschiissiges Ol abgieRen, dann das Fleisch auf groRter
Hitze anbraten und durchgaren.

Dazu empfehlen wir Reis, Krautsalat und natirlich Tzatziki mit Schwabes
Tzatziki - Gewdirz.

Hierzu 250 g Quark mit 1-2 EL Schwabes Tzatziki Gewdirz verrihrenund1cas

cm grol3es Stiick Salatgurke, feingerieben, dazugeben.
Alles mindestens 1 Stunde durchziehen lassen.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!



