£ Gewiirze Schwabe

Schwabe’s Feuerspief; ,,acharf*

Zutaten fur vier Personen:
300g Schweinefleisch, 1 Dose Cocktailwurstchen,
2 Paprikaschoten, 4 Tomaten, 8 grofse Champignons,

2 Zwiebeln, Ol, Knoblauch (Granulat oder frisch), 2 ERI. Cognac und natiirlich
Schwabe’s Feuerzaubergewtrz.

Zubereitung:

Schweinefleisch in Wiirfel schneiden, Schwabe’s Feuerzauber-Gewtirz und Ol zu
einer Marinade verruhren und die Fleischwirfel einpinseln. 1 Stunde ziehen lassen.

In der Zwischenzeit Wirstchen, Tomaten, Zwiebeln, Paprika und Champignons
mundgerecht schneiden.

Dann alles abwechselnd auf Spiel3e stecken, mit dem Rest der Marinade den
fertigen Spiel® nochmals einpinseln

und je nach Geschmack Knoblauchgranulat oder frischen Knoblauch in diinnen
Scheiben darltber legen.

Das Ganze auf dem Girill ca. 20-30 Minuten garen, 6fters wenden. Zum Schluss mit
Cognac flambieren.



